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Gebrannte Mandeln

Zutaten fiir 1 Portionen:

200g Zucker

1 Pkt. Vanillezucker
100 ml Wasser

200 g Mandel(n), (ganz)
etwas Butter

etwas Zimt

Rezept von: elfe12345

Zimt, Zucker, Vanillezucker und Wasser zum Kochen bringen, Mandeln zugeben und
unter Riuhren weiterkochen bis der Zucker trocken wird. Dann weiterriihren bis der

Zucker wieder leicht zu schmelzen beginnt und die Madeln glanzen.

Ein Backblech mit Butter einfetten, Mandeln draufschiitten, zerteilen und abkiihlen

lassen.
Arbeitszeit ca. 20 Minuten
Gesamtzeit ca. 20 Minuten

Schwierigkeitsgrad simpel
Kalorien p. P. ca. 2094
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